
tradycje bożonarodzeniowe 



Święta Bożego Narodzenia na Malcie 

zaczynają się 25 grudnia.  



Temperatura w grudniu  

wynosi średnio 17 stopni Celsjusza. 





Z okazji Świąt maltańskie ulice  

są przepięknie udekorowane i oświetlone. 







Choinka występuje obok ustawianego  

w najważniejszej części domu  

żłóbka z Dzieciątkiem lub całej szopki 

złożonej z drobnych figurek 

i udekorowanej światełkami.  





W oknach prywatnych domów 

wystawiane są  

szopki bożonarodzeniowe,  

bardzo często wykonane własnoręcznie. 





Obok tradycyjnych figur, w szopce 

maltańskiej występują także: 

chłop karmiący zwierzęta, kobieta niosąca 

worek mąki, uliczni grajkowie, śpiący 

mężczyzna oraz mężczyzna, który leżąc 

na dachu żłóbka spogląda z góry  

na Dzieciątko oraz zwierzęta.  





Wokół szopki układa się wysiane  

na ligninie lub bawełnie  

młode, kiełkujące zboża. 







Uczniowie przygotowują się w szkołach  

do świątecznych występów. 





W Wigilię w wielu maltańskich 

miejscowościach można natknąć się na 

procesję, w której dzieci niosą posąg 

Dzieciątka Jezus śpiewając kolędy. 

Ozdobą tej uroczystości są świąteczne 

lampiony, które mają ze sobą 

uczestnicy.  



24 grudnia o północy odprawiana jest 

msza (pasterka), która rozpoczyna się 

od śpiewu najpopularniejszej maltańskiej 

bożonarodzeniowej kolędy  

Nini la Tibqiex Izjed.  

https://www.youtube.com/watch?v=wIBHQMReYsk 

https://www.youtube.com/watch?v=wIBHQMReYsk


Punktem kulminacyjnym mszy jest 

najstarsza z maltańskich tradycji 

bożonarodzeniowych –  

kazanie wygłaszane przez dziecko  

w wieku od 7 do 11 lat,  

które opowiada o narodzinach Jezusa.  

To zastępuje kazanie księdza.  

Ten specjalny spektakl jest uważany za 

wielki zaszczyt, a dziecku pomagają 

przygotować się wszyscy członkowie 

rodziny i przyjaciele.  



Kazanie dziecka  

Il-Priedka tat-tifel 



Po mszy, miejscowy proboszcz oferuje 

tradycyjne przekąski: ciasteczka i 

Imbuljuta tal-Qastan -  pikantny napój 

świąteczny wytwarzany z kakao, 

kasztanów, goździków i skórki 

cytrusowej. 



ciasteczka 

mqaret 
 

Imbuljuta tal-Qastan  
 



Tradycyjny świąteczny lunch trwa do 

wieczora i składa się z timpany oraz 

indyka.  Na deser jest świąteczny 

pudding oraz  miodowe pierścienie. 

 



timpana 

indyk 

dundjan 

świąteczny  

pudding 

miodowe 

pierścienie 



Tradycją związaną z okresem 

świątecznym jest wróżba pogody. 

 Najstarsi żeglarze na Malcie przez 

dwanaście kolejnych dni przed 

Bożym Narodzeniem obserwują 

warunki atmosferyczne, aby w 

przybliżeniu określić, jaka będzie 

pogoda w każdym z kolejnych dwunastu 

miesięcy nadchodzącego roku.  

Pogoda w kolejnych dniach jest 

wyznacznikiem pogody na 

odpowiadający im wedle kolejności 

miesiąc. 



Dzieci na Malcie otrzymują prezenty  

od Świętego Mikołaja  

w noc Bożego Narodzenia. 



Co roku w miejscowości Ghajnsielemna 

na wyspie Gozo powstaje wioska, w 

której życie toczy się tak jak w Betlejem 

w czasach Chrystusa.  









Linia brzegowa Malty usiana jest licznymi 

zatoczkami i jaskiniami, przed wejściem 

do których ustawiane są podświetlane 

nocą figury Świętej Rodziny. Widok 

bożonarodzeniowej groty jest piękny  

i tajemniczy. Świąteczne dekoracje  

i oświetlenie odbijające się w błyszczącej 

tafli morza sprawiają, że świąteczny 

krajobraz jest jeszcze piękniejszy  

i bardziej magiczny. 



Kulminacyjnym wydarzeniem  

okresu świątecznego jest coroczna 

pantomima odbywająca się  

w Teatrze Manoel w Valettcie.  

Jest to widowisko dla dzieci i dorosłych. 





Wesołych Świąt! 

Il-Milied it-Tajjeb! 
 

Merry Christmas! 



Źródła informacji i obrazów:  

https://pl.wikipedia.org/wiki/Flaga_Malty  

https://www.waszaturystyka.pl 

http://foto-podroznik.blogspot.com 

https://www.niedziela.pl 

https://magazynswiat.pl 

https://valletta2018.org 

https://heretotravel.com 

https://www.etimalta.com  

https://www.meikepeters.com 

https://thefeedfeed.com 

 https://www.universeoffaith.org 

https://www.196flavors.com 

https://timesofmalta.com 

https://malta.intercontinental.com 

https://www.facebook.com/petesmeals/ 

https://www.facebook.com/pg/ 
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